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٣. برای جلوگیری از کدر شدن ظروف که تمیز کر دن آن را سخت می کند، ظرفِ داغ را در 

آب سرد غوطه ور نکنید

٤. برای از بین بردن لکه های سرسخت، آب را برای چند دقیقه در ظرف حرارت دهید و سپس 

برای پاک کردن لکه ها، اقدام نمایید

٥. در صورت ظاهر شدن کثیفی و نقطه های سفید در داخل ظرف، که  حاصل از اثر مواد 

یا تکه ای  با کمی سرکه و  را  آنها  یا غذاهای نشاسته دار در داخل ظرف است،  معدنی و 

لیموترش، پاک کنید

٦. پس از استفاده، ظرف را در آب تمیز غوطه ور نمایید ( یا خوب آبکشی نمایید) و سپس با 

دستمال نخی تمیز خشک کنید، در غیر این صورت، مواد شوینده باقی مانده بر روی ظرف، 

در اثر رطوب موجب زنگ زدگی ظرف می شود

٧. همواره ظرف را در محل مناسبی قرار دهید تا احتمال پرت شدن آن وجود نداشته باشد

نکات مهم:

١. لطفا شعله گازِ متناسب با اندازه ظرف را انتخاب کنید و ظرف را روی شعله بزرگتر از ظرف 

قرار ندهید

۳

در این حالت تلاش نکنید تا درِ ظرف را از جا بکَِنید، بلکه مجددا ظرف را برای مدتی حرارت 

دهید و سپس به راحتی درِ ظرف برداشته می شود. این اتفاق به دلیل آب بندی خوب ظرف 

و درِ غیر قابل نفوذ آن، رخ می دهد. توصیه می شود پس از اتمام پخت غذا، و قبل از خاموش 

کردن شعله گاز، درِ ظرف را بردارید

٣) هنگامی که غذا سَر می رود و یا به دلیل پخت زیاد می سوزد، اگر ظرف را سریعا در آب سرد 

فرو ببرید، تفاوت دمایی بین ظرف و آب باعث تغییر حالت درِ ظرف می شود و شما نمی توانید 

درِ ظرف را بردارید. دلیل این اتفاق، استفاده نادرست از ظروف است

پس از استفاده

١. پس از استفاده، مقداری آب تمیز و مایع تمیز کننده اضافه کنید و با استفاده از اسفنج یا 

پدهای تمیز کننده هر دو طرف ظرف را بشویید. پس از شست و شو با دستمال نخی خشک 

هر دو طرفِ ظرف را خشک نمایید. برای جلوگیری از ایجاد خط و خش بر روی این ظروف، 

هرگز از برُس های سیمی و سیم ظرفشویی استفاده نکنید

٢. این ظروف قابل استفاده در ماشین ظرفشویی می باشد. اما استفاده متناوب از ماشین 

ظرفشویی و کثیفی دیگر ظرف های داخل ماشین، ممکن است به این ظروف آسیب برساند




